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Flowtify ist eine innovative Lösung zur papierlosen Erfassung von lebensmittelrechtlichen Dokumentationen.

Was bedeutet das für Ihre tägliche Arbeit?

- Dokumentation erfolgen nun auf einem Tablet/Smartphone innerhalb Ihres Betriebes und nicht mehr auf 
Papier (Ausnahmen können aus betriebsspezifischen Gründen natürlich noch vorkommen).

- Das wöchentliche/monatliche Ausdrucken, Verteilen, Einsammeln und manuelle Kontrollieren von Papier-
listen entfällt damit für Sie!

- Bei Kontrollen müssen Sie zukünftig nicht mehr durch eine Vielzahl an Ordnern blättern, um einzelne 
Kühltemperaturen, Reinigungspläne etc. vorzuzeigen; dies geschieht nun innerhalb der App oder im Web 
Dashboard.

- Probleme oder Unregelmäßigkeiten werden Ihnen im Web Dashboard angezeigt. So sind Sie immer auf 
dem Laufenden. Sie können sich auch per E-Mail über den Stand von Aufgaben benachrichtigen lassen. 
Alternativ auch durch Tages- oder Wochenberichte.

- Unerledigte oder problematische Aufgaben werden Ihnen im Web Dashboard solange angezeigt, bis diese 
durch Sie als erledigt markiert wurden – so sind Sie jederzeit bestens auf eine interne Revision oder einen 
spontanen Besuch durch die Lebensmittelkontrolle vorbereitet.

- Aktualisierungen von Checklisten können, je nach Betriebsstruktur, zentralseitig vorgenommen werden.

- Behörden begrüßen den Schritt hin zu weniger „Papierkram“ und einer transparenteren Dokumentation.

Warum flowtify?
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Einwählen in das flowtify Web Dashboard

- Öffnen Sie folgende Seite in ihren Browser: 
https://dashboard.flowtify.de/

- Geben Sie Benutzernamen und Passwort ein

- Anschließend gelangen Sie auf die Unternehmens-Ebene.

- Wählen Sie Ihre Filiale aus, z. B. „Betriebsverpflegung 
Hermann“. Je nach Berechtigung bekommen Sie nur Ihre 
eigene Filiale angezeigt.

i

https://dashboard.flowtify.de/
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Filial-Ebene – Grundlagen
Die Kacheln Ereignisse und Berichte sind für Sie die wichtigsten Werkzeuge im Alltag!

Ereignisse:
• Hier bearbeiten Sie alle 

aufgelaufenen Vor-
kommnisse in Ihrem 
Betrieb.

Kalender:
• Hier finden Sie alle 

Checklisten sowie die 
Historie der Aufgaben, 
ggf. auch mit Fotos.

Checklisten:
• Richten Sie hier Ihre 

Checklisten ein oder 
bearbeiten/ergänzen Sie 
diese hier.

Berichte:
• Im Bedarfsfall können Sie 

hier Berichte generieren, 
z. B. bei Kontrollen durch 
Behörden.

Aufgaben:
• Hier können Sie weitere Aufgaben 

für Ihre Betrieb anlegen und 
vorgegebenen Aufgaben aus der 
Zentrale einsehen

Weitere Kacheln sind in Abhängigkeit der Ihnen zugeteilten Benutzerrechte sichtbar:

Bereiche:
• Wenn gewünscht, unterteilen Sie 

Ihren Betrieb hier in kleinere 
Bereiche, wie z.B. Kalte Küche, Lager, 
Temp.messungen, Administrakon

Objekte:
• Nur relevant, wenn Datenlogger in 

Ihrem Betrieb zum Einsatz 
kommen sollten

Integrationen:
• Nur relevant, wenn Datenlogger in 

Ihrem Betrieb zum Einsatz 
kommen sollten

Filialeinstellungen:
• Allgemeine Einstellungen zur Filiale, 

wie z.B. Name, Anschrift, Zeitzone
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Bevor Sie Ihren Betrieb einrichten, müssen Sie sich vorbereiten. Dies betrifft vor allem die Anzahl der im 
Betrieb befindlichen Kühlmöbel.

- Benutzen Sie Ihre bisherigen Dokumentationen, um einen vollständigen Überblick über alle Kühlmöbel und 
-häuser in Ihrem Betrieb zu bekommen!

- Sollte flowtify „bereichsorientiert“ genutzt werden, ist es nötig, Ihre Kühlmöbel/-häuser nach Bereichen zu 
sortieren (z. B. Kalte Küche,  Lager, Hauptküche, Service/Bar etc.)

- In der Regel wurden für Ihren Betrieb bereits alle relevanten Bereiche angelegt. Wenn nicht, sollten Sie dies 
als erstes, in Absprache mit Ihrem QM, nachholen.

- Neben Bereichen gibt es in flowtify noch Checklisten. Stellen Sie sich eine Checkliste wie einen Ordner vor, 
in dem sich alle dazugehörigen Aufgaben befinden. In diesem Fall die einzelnen Messungen der 
Kühlmöbel/-häuser. Sie müssen die Checklistenvorlagen der Zentrale in der Regel einmalig an Ihre 
Betriebsstätte anpassen.

Anpassen von flowtify an die Besonderheiten Ihrer Betriebsstätte

Tipp:
Sollten Kühlmöbel/-Häuser bei Ihnen z. B. nur von einer Person bereichsübergreifend gemessen 
werden, können Sie einen Bereich „Temperaturmessungen“ anlegen und innerhalb des 
Bereichs eine Checkliste „Temperaturmessungen, vormioags“ erstellen.
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- Klicken Sie auf Checklisten um die für Sie 
bereitgestellten Checklisten zu sehen.

- Die Zahl im blauen Kästchen mit dem + davor zeigt 
Ihnen an, wie viele Checklisten Sie aktuell noch 
einrichten müssen.

- Eine Zahl mit dem Zeichen ⩓ davor bedeutet, dass 
Checklisten ein Update aus der Zentrale erfahren 
haben, welches Sie ggf. für Ihren Betrieb noch 
freischalten müssen.

Einmaliges Anpassen von Checklistenvorlagen an Ihren Betrieb

- Alle von der Zentrale vorgegebenen Checklisten 
werden Ihnen nun angezeigt

- Zum Überführen der Checklistenvorlagen in 
Ihren Betrieb klicken Sie auf Einrichten
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- Durch klicken auf Bereich auswählen legen Sie 
fest, welchem Bereich diese Checkliste zugeordnet 
werden soll. In diesem Fall „Lager/Kühleinheiten“.

- Je nach Freigabe durch die Zentrale, können Sie 
die Start-/Stoppzeiten einer Checkliste an Ihre 
Erfordernisse anpassen.

- Klicken Sie auf das jeweilige Datum, um die 
Einstellungen anzupassen.

Beispiel: Einrichten einer Checklistenvorlage für Temperaturmessungen, Teil 1

WichTg:
Start-/Stoppzeiten entscheiden darüber, für wie 
lange Checklisten auf dem Tablet bearbeitet werden 
können. Ist die Zeit abgelaufen, ist eine Bearbeitung 
auf dem Tablet nicht mehr möglich!

Sie können dann lediglich im Web Dashboard die 
unerledigten Aufgaben mit einem Kommentar 
versehen, der zukünqig auch in Berichten erscheinen 
wird.
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- Sie erhalten nun zwei zusätzliche Kühleinheiten

- Das Stift-Symbol zeigt an, dass Sie den Namen 
der Aufgabe verändern dürfen, z. B. in „Fleisch-
kühlhaus UG01“, „Mopro-Kühlschrank“ etc.

- Benötigen Sie eine Aufgabe nicht, klicken Sie auf 
das –, um den Wert von 1 auf 0 zu setzen.

- Abschließend klicken Sie auf Speichern.

- Überspringen deaktiviert die gesamte Liste, falls 
diese bei Ihnen nicht benötigt wird.

Beispiel: Einrichten einer Checklistenvorlage für Temperaturmessungen, Teil 2

- In der Vorgabe finden Sie in diesem Beispiel 
lediglich vier unterschiedliche Kühleinheiten: 
2°C, 4°C, 7°C und -18°C.

- Passen Sie nun die Vorgabe an Ihren Betrieb an. 
Sie haben z. B. drei Kühlhäuser à 2°C, einen 
Kühlschrank à 4°C, keinen mit 7°C und eine TK-
Zelle sowie einen TK-Schrank mit jeweils -18°C.

- Klicken Sie zweimal auf das + neben der Aufgabe 
„02°C Temp.“
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- Auf der Kachel Ereignisse sehen Sie die Anzahl aller von Ihnen noch zu bearbeitenden Vorkommnisse.

- Klicken Sie auf die Kachel, um alle Unregelmäßigkeiten in drei Rubriken sortiert vorzufinden:

- Probleme: Aufgaben, die innerhalb der App als „Nicht erledigt, mit Begründung“ gemeldet wurden.

- Zeit abgelaufen: Aufgaben, die nicht innerhalb der zeitlichen Vorgaben bearbeitet wurden.

- Kritisch: Aufgaben, die außerhalb von festgelegten Sollwerten lagen, z. B. Kühltemperaturen.

- Zum Wechseln zwischen den Rubriken klicken Sie einfach auf den jeweiligen Reiter.

- Ferner gibt es die Rubrik Kommentare: hier finden Sie ggf. Anmerkungen der Kollegen zu Aufgaben.

Arbeiten mit Ereignissen, Teil 1 i

https://www.flowtify.de/knowledge-base/ereignisse/
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- Durch Klicken auf das ▶ Symbol können Sie alle 
Ereignisse eines Datums ein- und ausblenden.

- Um entweder ein, mehrere oder alle Ereignisse zu 
bearbeiten, müssen Sie die Kästchen vor dem 
Namen der Aufgabe anhaken.

- Anschließend haben Sie zwei Opkonen:

- Als erledigt markieren

- Wieder vorlegen

- Wählen Sie Als erledigt markieren, werden Sie 
aufgefordert, eine Begründung einzugeben, 
warum das Problem nun für Sie als erledigt gilt. 
Beispiel: „Wurde vor Arbeitsbeginn nachgereinigt“.

- Wieder vorlegen bedeutet, die Aufgaben werden 
für ein bestimmtes Zeitfenster erneut in der App 
zur Erledigung angezeigt.

- Ihr Begründungen werden bei den jeweiligen 
Aufgaben in Berichten erscheinen!

Arbeiten mit Ereignissen, Teil 2
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- Gehen Sie in Ihrer Filiale auf Berichte.

- Rechts oben können Sie aus unterschiedlichen Berichtsarten auswählen:

- Prüferbericht: kompakter Bericht in S/W ohne Unterschriften, Fotos etc.; Bericht lädt am schnellsten.

- Standardbericht: ausführlicher Bericht, perfekt geeignet für einen einzelnen Kalendertag.

- Aufgaben-/Aufgabensammelbericht: geeignet für eine/mehrere Aufgaben über einen größeren Zeitraum.

- Checklistenbericht: ideal, um eine einzelne Checkliste über einen langen Zeitraum anzuzeigen.

- Papierberichte: gedacht für den absoluten Notfall; ansonsten ungeeignet für den tägl. Einsatz.

Berichte generieren, Teil 1 i

https://www.flowtify.de/knowledge-base/berichte-einzelbetriebe/
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- Je nach Berichtsart besteht die Möglichkeit, Berichte zu filtern: 

- Filtern nach Bereichen: schränken Sie den Bericht auf ausgewählte Bereiche ein.

- Filtern nach Labels: lassen Sie nur Aufgaben mit ausgewählten Labels im Bericht anzeigen.

- Erweiterte Einstellungen anzeigen: lassen Sie sich z. B. nur Aufgaben mit Unterschriften anzeigen.

- Sie können jeden Filter einzeln oder in Kombination miteinander verwenden. So halten Sie auch bei vielen 
Prüfpunkten die Berichte für alle Beteiligten fokussiert und übersichtlich.

Beispiel:
Generieren Sie einen Bericht nur mit Aufgaben aus dem Bereich „Küche“, die das Label „CCP“ haben.

Berichte generieren, Teil 2
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FORZWLI\ DHPR GPbH
BHWULHbVYHUSIOHJXQJ HHUPaQQ
TUaQNJaVVH 1
50676 K¶OQ
GHUPaQ\

24 SWXnden-BeUichW SWand:
05.06.2019, 09:02 UKU
ZeiWUaXm:
05.06.2019, 00:00 UKU-23:59 UKU

� EUIROJUHLcK O PURbOHP JHO¶VW w KULWLVcK � FHKOJHVcKOaJHQ ȯ ZHLW abJHOaXIHQ * WLHGHUYRUJHOHJW Ā AXVVWHKHQG o DHaNWLYLHUW

8.0.0-1 GHIULHUWUXKH SHLWH 1 YRQ 4

GefilWerW nach Bereichen:
½ K¼che ½ BisWro ½ Lager / K¼hleinheiWen

w KUiWiVche EUgebQiVVe
SXper, alle Ergebnisse ZXrden ohne AbZeichXngen dokXmenWierW! ŏ

ȯ ZeiW abgelaXfeQ
Klasse, alle AXfgaben ZXrden in der Yorgegebenen ZeiW erledigW! ŏ

o DeakWiYieUWe LiVWeQ
Toll, es ZXrden keine ChecklisWen deakWiYierW! ŏFORZWLI\ DePR GPbH
BeWULebVYeUSIOeJXQJ HeUPaQQ

24 SWXnden-BeUichW SWand: 05.06.2019, 09:02 UKU
ZeiWUaXm: 05.06.2019, 00:00 UKU-23:59 UKU

� EUIROJUeLcK O PURbOeP JeO¶VW w KULWLVcK � FeKOJeVcKOaJeQ ȯ ZeLW abJeOaXIeQ * WLedeUYRUJeOeJW Ā AXVVWeKeQd o DeaNWLYLeUW

8.0.0-1 GeIULeUWUXKe SeLWe 2 YRQ 4

K¼cKH - RHLQLJXQJHQ, W¤JOLcK
VRQ 05.06.2019 07:45 bLV 05.06.2019 18:30
BH]HLcKQXQJ SWaWXV EUJHbQLVZHUWH BHJU¼QdXQJ UQWHUVcKULIW/HQ
SS¼OPaVchLQe, UeLQLgeQ � FehOgeVchOageQ GeU¤We defeNWe

� FHKOJHVcKOaJHQH AXIJabHQ (N) = NachNRQWUROOe
(A) = AQZeLVXQg

DXUchgef¼hUW YRQFORZWLI\ DePR GPbH
BeWULebVYeUSIOeJXQJ HeUPaQQ

24 SWXnden-BeUichW SWand: 05.06.2019, 09:02 UKU
ZeiWUaXm: 05.06.2019, 00:00 UKU-23:59 UKU

� EUIROJUeLcK O PURbOeP JeO¶VW w KULWLVcK � FeKOJeVcKOaJeQ ȯ ZeLW abJeOaXIeQ * WLedeUYRUJeOeJW Ā AXVVWeKeQd o DeaNWLYLeUW

8.0.0-1 GeIULeUWUXKe SeLWe 3 YRQ 4

K¼che - GrXndreinigXngen, Z¶chenWlich
Von 03.06.2019 06:00 bis 09.06.2019 12:00
Be]eichnXng SWaWXs ErgebnisZerWe Begr¼ndXng UnWerschrifW/en
W¤nde/Fliesen, Grundreinigung Ā Ausstehend
Kombid¤mpfer/Hei�luftd¤mpfer,
Grundreinigung

Ā Ausstehend

Back¶fen, Grundreinigung Ā Ausstehend
Wasserb¤der (Bain Marie),
Grundreinigung

Ā Ausstehend

Ab]ugshauben & Rohre, Grundreinigung Ā Ausstehend
L¼ftungs Ein- & Ausl¤sse, Grundreinigung Ā Ausstehend
Bodeneinl¤ufe, Grundreinigung Ā Ausstehend
Dispenser, Grundreinigung Ā Ausstehend
Regale, Grundreinigung Ā Ausstehend
Schubladen, Grundreinigung Ā Ausstehend
K¼hlschubladen, Grundreinigung Ā Ausstehend
Lampen, abstauben Ā Ausstehend
Salamander, Grundreinigung Ā Ausstehend

VormiWWags-Check
Von 05.06.2019 07:00 bis 05.06.2019 13:00
Be]eichnXng SWaWXs ErgebnisZerWe Begr¼ndXng UnWerschrifW/en
Kaffeemaschine/n sauber &
funktionsf¤hig?

Ā Ausstehend

Beh¤lter Kaffeebohnen aufgef¼llt? Ā Ausstehend
Milchbeh¤lter /Kaffeemilch aufgef¼llt? Ā Ausstehend
Unterschrank der Kaffeebar nachger¤umt
und aufgef¼llt?

Ā Ausstehend

Servicestationen aufgef¼llt & sauber? Ā Ausstehend
Senf / Ketchup / Mayo Check Ā Ausstehend Spender sind sauber & funktionsf¤hig?: -

Softeismaschine/n aufgef¼llt &
funktionsf¤hig?

Ā Ausstehend

Lager - TemperaWXrmessXngen, W¤glich
Von 05.06.2019 07:00 bis 05.06.2019 21:00
Be]eichnXng SWaWXs ErgebnisZerWe Begr¼ndXng UnWerschrifW/en
02pC Temp. Fischk¼hlhaus Ā Ausstehend Gemessene Temperatur: -

02pC Temp. Fleischk¼hlhaus Ā Ausstehend Gemessene Temperatur: -

07pC , MHD, Hygiene, Temp.
Gem¼sek¼hlhaus

Ā Ausstehend MHD- & Hygiene-Kontrolle durchgef¼hrt?: -
Gemessene Temperatur: -

07pC , MHD, Hygiene, Temp. UTK, K¼che
links

Ā Ausstehend MHD- & Hygiene-Kontrolle durchgef¼hrt?: -
Gemessene Temperatur: -

-18pC Temp., MHD, Hygiene TK-Zelle Ā Ausstehend MHD- & Hygiene-Kontrolle durchgef¼hrt?: -
Temperatur auf Display: -

-18pC Temp., MHD, Hygiene TK-Schrank,
K¼che

Ā Ausstehend MHD- & Hygiene-Kontrolle durchgef¼hrt?: -
Temperatur auf Display: -

K¼che - ReinigXngen, W¤glich
Von 05.06.2019 07:45 bis 05.06.2019 18:30
Be]eichnXng SWaWXs ErgebnisZerWe Begr¼ndXng UnWerschrifW/en
W¤nde/Fliesen, auf Armh¶he reinigen � Erfolgreich
Alle Arbeitsfl¤chen, reinigen � Erfolgreich
PacoJet, reinigen Ā Ausstehend
Sp¼lmaschine, reinigen � Fehlgeschlagen Ger¤te defekte

ChecklisWen GesamW¼bersichW (N) = Nachkontrolle
(A) = Anweisung

Durchgef¼hrt von

FORZWLI\ DePR GPbH
BeWULebVYeUSIOeJXQJ HeUPaQQ

24 SWXnden-BeUichW SWand: 05.06.2019, 09:02 UKU
ZeiWUaXm: 05.06.2019, 00:00 UKU-23:59 UKU

� EUIROJUeLcK O PURbOeP JeO¶VW w KULWLVcK � FeKOJeVcKOaJeQ ȯ ZeLW abJeOaXIeQ * WLedeUYRUJeOeJW Ā AXVVWeKeQd o DeaNWLYLeUW

8.0.0-1 GeIULeUWUXKe SeLWe 4 YRQ 4

Speisetemperaturen, mittags
VRQ 05.06.2019 08:00 ELV 05.06.2019 21:15
Bezeichnung Status Ergebniswerte Begr¼ndung Unterschrift/en
08pC KDOWKDOWHWHPSHUDWXUNRQWUROOH Ā AXVVWHKHQG PURGXNWQDPH: -

GHPHVVHQH THPSHUDWXU: -

65pC :DUPKDOWHWHPSHUDWXUNRQWUROOH Ā AXVVWHKHQG :HOFKHV PURGXNW ZXUGH JHPHVVHQ?: -
:LH KRFK LVW GLH JHPHVVHQH THPSHUDWXU?: -

75pC EUKLW]XQJVWHPSHUDWXU KUXVWHQEUDWHQ � EUIROJUHLFK :LH KRFK LVW GLH JHPHVVHQH THPSHUDWXU?: � 76.5 XP 08:57 UKU

Speisenausgabe - Feierabend, t¤glich
VRQ 05.06.2019 08:00 ELV 05.06.2019 22:30
Bezeichnung Status Ergebniswerte Begr¼ndung Unterschrift/en
AOOH AUEHLWVIO¤FKHQ, UHLQLJHQ Ā AXVVWHKHQG
M¼OOHLPHU, OHHUHQ & UHLQLJHQ Ā AXVVWHKHQG
KDIIHHPDVFKLQH (SLHEWU¤JHU), UHLQLJHQ Ā AXVVWHKHQG KDIIHHP¼KOH JHUHLQLJW?: -

KDIIHHVDW] HQWVRUJW?: -

SHUYLFHVWDWLRQ/HQ, UHLQLJHQ Ā AXVVWHKHQG
MLFH HQ PODFH, SU¼IHQ Ā AXVVWHKHQG
SS¼OPDVFKLQH I¼U GO¤VHU, UHLQLJHQ Ā AXVVWHKHQG
KDVVH, GHOGI¤FKHU, UHLQLJHQ Ā AXVVWHKHQG
RDXFKHUSODW], ¼EHUSU¼IHQ Ā AXVVWHKHQG
AXIVWXKOHQ Ā AXVVWHKHQG
FHQVWHU & T¼UHQ, YHUVFKOLH�HQ Ā AXVVWHKHQG AOOH FHQVWHU & T¼UHQ VLQG RUGQXQJVJHP¤� YHUVFKORVVHQ?: -
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GefilWerW nach Bereichen:
½ K¼che ½ BisWro ½ Lager / K¼hleinheiWen

w KUiWiVche EUgebQiVVe
SXper, alle Ergebnisse ZXrden ohne AbZeichXngen dokXmenWierW! ŏ

ȯ ZeiW abgelaXfeQ
Klasse, alle AXfgaben ZXrden in der Yorgegebenen ZeiW erledigW! ŏ

o DeakWiYieUWe LiVWeQ
Toll, es ZXrden keine ChecklisWen deakWiYierW! ŏ
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Be]eichnXng SWaWXs ErgebnisZerWe Begr¼ndXng UnWerschrifW/en
W¤nde/Fliesen, Grundreinigung Ā Ausstehend
Kombid¤mpfer/Hei�luftd¤mpfer,
Grundreinigung

Ā Ausstehend

Back¶fen, Grundreinigung Ā Ausstehend
Wasserb¤der (Bain Marie),
Grundreinigung

Ā Ausstehend

Ab]ugshauben & Rohre, Grundreinigung Ā Ausstehend
L¼ftungs Ein- & Ausl¤sse, Grundreinigung Ā Ausstehend
Bodeneinl¤ufe, Grundreinigung Ā Ausstehend
Dispenser, Grundreinigung Ā Ausstehend
Regale, Grundreinigung Ā Ausstehend
Schubladen, Grundreinigung Ā Ausstehend
K¼hlschubladen, Grundreinigung Ā Ausstehend
Lampen, abstauben Ā Ausstehend
Salamander, Grundreinigung Ā Ausstehend

VormiWWags-Check
Von 05.06.2019 07:00 bis 05.06.2019 13:00
Be]eichnXng SWaWXs ErgebnisZerWe Begr¼ndXng UnWerschrifW/en
Kaffeemaschine/n sauber &
funktionsf¤hig?

Ā Ausstehend

Beh¤lter Kaffeebohnen aufgef¼llt? Ā Ausstehend
Milchbeh¤lter /Kaffeemilch aufgef¼llt? Ā Ausstehend
Unterschrank der Kaffeebar nachger¤umt
und aufgef¼llt?

Ā Ausstehend

Servicestationen aufgef¼llt & sauber? Ā Ausstehend
Senf / Ketchup / Mayo Check Ā Ausstehend Spender sind sauber & funktionsf¤hig?: -

Softeismaschine/n aufgef¼llt &
funktionsf¤hig?

Ā Ausstehend

Lager - TemperaWXrmessXngen, W¤glich
Von 05.06.2019 07:00 bis 05.06.2019 21:00
Be]eichnXng SWaWXs ErgebnisZerWe Begr¼ndXng UnWerschrifW/en
02pC Temp. Fischk¼hlhaus Ā Ausstehend Gemessene Temperatur: -

02pC Temp. Fleischk¼hlhaus Ā Ausstehend Gemessene Temperatur: -

07pC , MHD, Hygiene, Temp.
Gem¼sek¼hlhaus

Ā Ausstehend MHD- & Hygiene-Kontrolle durchgef¼hrt?: -
Gemessene Temperatur: -

07pC , MHD, Hygiene, Temp. UTK, K¼che
links

Ā Ausstehend MHD- & Hygiene-Kontrolle durchgef¼hrt?: -
Gemessene Temperatur: -

-18pC Temp., MHD, Hygiene TK-Zelle Ā Ausstehend MHD- & Hygiene-Kontrolle durchgef¼hrt?: -
Temperatur auf Display: -

-18pC Temp., MHD, Hygiene TK-Schrank,
K¼che

Ā Ausstehend MHD- & Hygiene-Kontrolle durchgef¼hrt?: -
Temperatur auf Display: -

K¼che - ReinigXngen, W¤glich
Von 05.06.2019 07:45 bis 05.06.2019 18:30
Be]eichnXng SWaWXs ErgebnisZerWe Begr¼ndXng UnWerschrifW/en
W¤nde/Fliesen, auf Armh¶he reinigen � Erfolgreich
Alle Arbeitsfl¤chen, reinigen � Erfolgreich
PacoJet, reinigen Ā Ausstehend
Sp¼lmaschine, reinigen � Fehlgeschlagen Ger¤te defekte

ChecklisWen GesamW¼bersichW (N) = Nachkontrolle
(A) = Anweisung

Durchgef¼hrt von

FORZWLI\ DePR GPbH
BeWULebVYeUSIOeJXQJ HeUPaQQ

24 SWXnden-BeUichW SWand: 05.06.2019, 09:02 UKU
ZeiWUaXm: 05.06.2019, 00:00 UKU-23:59 UKU

� EUIROJUeLcK O PURbOeP JeO¶VW w KULWLVcK � FeKOJeVcKOaJeQ ȯ ZeLW abJeOaXIeQ * WLedeUYRUJeOeJW Ā AXVVWeKeQd o DeaNWLYLeUW

8.0.0-1 GeIULeUWUXKe SeLWe 4 YRQ 4

Speisetemperaturen, mittags
VRQ 05.06.2019 08:00 ELV 05.06.2019 21:15
Bezeichnung Status Ergebniswerte Begr¼ndung Unterschrift/en
08pC KDOWKDOWHWHPSHUDWXUNRQWUROOH Ā AXVVWHKHQG PURGXNWQDPH: -

GHPHVVHQH THPSHUDWXU: -

65pC :DUPKDOWHWHPSHUDWXUNRQWUROOH Ā AXVVWHKHQG :HOFKHV PURGXNW ZXUGH JHPHVVHQ?: -
:LH KRFK LVW GLH JHPHVVHQH THPSHUDWXU?: -

75pC EUKLW]XQJVWHPSHUDWXU KUXVWHQEUDWHQ � EUIROJUHLFK :LH KRFK LVW GLH JHPHVVHQH THPSHUDWXU?: � 76.5 XP 08:57 UKU

Speisenausgabe - Feierabend, t¤glich
VRQ 05.06.2019 08:00 ELV 05.06.2019 22:30
Bezeichnung Status Ergebniswerte Begr¼ndung Unterschrift/en
AOOH AUEHLWVIO¤FKHQ, UHLQLJHQ Ā AXVVWHKHQG
M¼OOHLPHU, OHHUHQ & UHLQLJHQ Ā AXVVWHKHQG
KDIIHHPDVFKLQH (SLHEWU¤JHU), UHLQLJHQ Ā AXVVWHKHQG KDIIHHP¼KOH JHUHLQLJW?: -

KDIIHHVDW] HQWVRUJW?: -

SHUYLFHVWDWLRQ/HQ, UHLQLJHQ Ā AXVVWHKHQG
MLFH HQ PODFH, SU¼IHQ Ā AXVVWHKHQG
SS¼OPDVFKLQH I¼U GO¤VHU, UHLQLJHQ Ā AXVVWHKHQG
KDVVH, GHOGI¤FKHU, UHLQLJHQ Ā AXVVWHKHQG
RDXFKHUSODW], ¼EHUSU¼IHQ Ā AXVVWHKHQG
AXIVWXKOHQ Ā AXVVWHKHQG
FHQVWHU & T¼UHQ, YHUVFKOLH�HQ Ā AXVVWHKHQG AOOH FHQVWHU & T¼UHQ VLQG RUGQXQJVJHP¤� YHUVFKORVVHQ?: -

FORZWLI\ DHPR GPbH
BHWULHbVYHUSIOHJXQJ HHUPaQQ
TUaQNJaVVH 1
50676 K¶OQ
GHUPaQ\

24 SWXnden-BeUichW SWand:
05.06.2019, 09:02 UKU
ZeiWUaXm:
05.06.2019, 00:00 UKU-23:59 UKU

� EUIROJUHLcK O PURbOHP JHO¶VW w KULWLVcK � FHKOJHVcKOaJHQ ȯ ZHLW abJHOaXIHQ * WLHGHUYRUJHOHJW Ā AXVVWHKHQG o DHaNWLYLHUW

8.0.0-1 GHIULHUWUXKH SHLWH 1 YRQ 4

GefilWerW nach Bereichen:
½ K¼che ½ BisWro ½ Lager / K¼hleinheiWen

w KUiWiVche EUgebQiVVe
SXper, alle Ergebnisse ZXrden ohne AbZeichXngen dokXmenWierW! ŏ

ȯ ZeiW abgelaXfeQ
Klasse, alle AXfgaben ZXrden in der Yorgegebenen ZeiW erledigW! ŏ

o DeakWiYieUWe LiVWeQ
Toll, es ZXrden keine ChecklisWen deakWiYierW! ŏ

Erkläuterung des Standardberichts

• Name des Unternehmens und 
Anschriq der Betriebsstäoe

• Zeitpunkt des Ausdrucks sowie 
Zeitraum des Berichts

• Auflistung aller Abweichungen 
innerhalb des 
Berichtzeitraums, gefiltert 
nach Art des Ereignisses

• Aktueller Status einer Aufgabe

• Legende der verwendeten 
Symbole zur Statusanzeige 
von Aufgaben

• Unterschrift des Mitarbeiters, 
der die Aufgabe ausgeführt hat

• Mitteilung des Mitarbeiters, 
warum die Aufgabe proble-
matisch ist

• Checkliste mit allen darin 
befindlichen Aufgaben

Achtung:
Die Informakonen in Berichten 
sind LIVE Daten, basierend auf 
der letzten Synchronisierung des 
Systems!
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- Klicken Sie in der Unternehmensübersicht auf
Ihren Benutzernamen.

- Im neuen Fenster wählen Sie Abonnements aus.

- Im nächsten Fenster klicken Sie auf das + unten 
rechts, um ein neues Abonnement einzurichten. 

- Sollten Sie bereits Abonnements eingerichtet 
haben, sehen Sie diese hier.

- Sie können so viele Benachrichtigungen einrichten, 
wie Sie für Ihre Zwecke benötigen.

Benachrichtigungen einstellen, Teil 1
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Benachrichtigungen einstellen, Teil 2

• Wählen Sie aus, für welche Ereignisse Sie sich in diesem 
Abonnement per E-Mail benachrichkgen lassen wollen. 
BenachrichTgungen werden nach jeder Synchronisakon 
für jedes Ereignis separat versendet.

• Wählen Sie aus, ob Sie einen Tages- oder Wochenbericht 
automaksch erhalten wollen.

• Ziehen Sie die Filiale/n, für die Sie die Benachrichtigung-
en erhalten wollen, von links nach rechts.

• Hier können Sie die Benachrichtigung ein-/ausschalten, 
sollten Sie temporär keine Benachrichtigungen wünschen.

• Geben Sie der Benachrichtigung einen Namen.

• Wählen Sie die Sprache, in der Sie die Benachrichtigung 
erhalten wollen.

• Filtern Sie Benachrichtigungen nach Labels.

Tipp:
Stellen Sie sich getrennte Abonnements für E-Mail Benach-
richtigungen und für Berichte ein!

• Sollten Sie über einen HotelKit-Account verfügen, besteht 
die Möglichkeit, sich dort benachrichkgen lassen, anstelle 
von einer E-Mail.


